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รายละเอียดผลงาน

สูตรเสนพาสตาอบแหงจากแปงมันเทศสีมวง มีสวนผสม คือ แปงสาลีดูรัม แปงมันเทศสีมวง เกลือ น้ำสะอาด และวีท กลูเตน (wheat gluten)

มีกรรมวิธีการผลิตซึ่งมีขั้นตอนดังนี้ เตรียมแปงมันเทศสีมวงโดยการนำมันเทศไปนึ่งแลวเตรียมใหมีลักษณะขนหนืด

เพื่อนำไปเตรียมเปนผงแปงดวยเทคโนโลยีอบแหงแบบลูกกลิ้งรอน (Drum dryer) จากนั้นนำไปบดและรอนใหไดขนาดที่ตองการ นำแปงสาลีดูรัม แปงมันเทศสีมวง

และวีท กลูเตน (wheat gluten) มาผสมใหเขากัน หลังจากนั้นนำแปงพาสตาที่ไดไปปนเปนกอน คลึงดวยไมนวดแปง จากนั้นนำไปรีดดวยเครื่องรีดแปงแบบมือหมุน

และนำไปอบแหงดวยเครื่องอบแหงแบบถาด (Tray dryer) เสนพาสตาที่ไดมีคุณคาทางโภชนาการจากแปงสาลีและมันเทศสีมวง และนำไปตมในน้ำเดือดเปนเวลา

3-5 นาที ก็สามารถรับประทานได เสนพาสตาอบแหงเสริมคุณคาจากแปงมันเทศสีมวงเปนผลิตภัณฑที่ชวยเพิ่มมูลคาเพิ่มใหกับผลิตผลทางการเกษตร

และเปนผลิตภัณฑทางเลือกใหมใหกับผูบริโภคที่นิยมบริโภคผลิตภัณฑจากเสนและมันเทศสีมวง
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