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รายละเอียดผลงาน

สูตรนักเกตไกผสมเห็ดนางฟา มีสวนผสมประกอบดวย เนื้อไกบดผสมเห็ดนางฟา แปงสาลี เกลือปน พริกไทยปน กระเทียมปน ซอสปรุงรส เนยสด

แปงอเนกประสงค แปงขาวเจา ผงฟู น้ำตาลทราย น้ำ เกลือปน (สำหรับปรุงแปงชุบทอด) ไขไก เกล็ดขนมปง โดยมีกรรมวิธีการผลิตตามขั้นตอนดังนี้

นำเนื้อไกไปบดละเอียด นำเห็ดนางฟาไปปนดวยเครื่องปนและนำไปบีบน้ำออก แลวจึงผสมเนื้อไก เห็ดนางฟา และแปงสาลี ใหเขากัน ปรุงรสดวยเกลือปน

พริกไทยปน กระเทียมปน ซอสปรุงรส และเนยสด จากนั้นนำมาปนเปนกอนแลวนำไปบมในตูเย็น ทำการเตรียมแปงชุบโดยผสมแปงอเนกประสงค แปงขาวเจา ผงฟู

น้ำตาลทราย เกลือปน (สำหรับปรุงแปงชุบทอด) และไขไกเขาดวยกัน จากนั้นเทน้ำลงไปผสมใหเขากันแลวนำออกมาพัก

นำกอนสวนผสมที่บมไวในตูเย็นมาชุบลงในแปงชุบใหทั่ว นำไปคลุกเคลากับเกล็ดขนมปง แลวทอดดวยเครื่องทอดแบบน้ำมันทวม พักใหสะเด็ดน้ำมัน รอใหเย็น

และบรรจุลงถุง จะไดเปนผลิตภัณฑนักเกตไกผสมเห็ดนางฟาที่เปนการเพิ่มความหลากหลายใหกับผลิตภัณฑจากเห็ดนางฟา

เพิ่มคุณประโยชนและเปนการเพิ่มมูลคาใหกับเห็ดนางฟา
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