
อนุสิทธิบัตร [หมายเลขสิทธิบัตร : 11921] กรรมวิธีการผลิตผงโปรตีนปลาไฮโดรไลเซตโดยการยอยสลายดวยเอนไซมแอลคาเลส

• ชื่อผูประดิษฐ  อ. ดร.ณิชารีย วิสุทธิแพทย, รองศาสตราจารย ดร.ศศิธร คงเรือง

• หนวยงาน  คณะวิทยาศาสตรประยุกต, คณะวิทยาศาสตรประยุกต

• เบอรโทรภายใน  4302, 4303

• Email  nicharee.w@sci.kmutnb.ac.th, sasithorn.k@sci.kmutnb.ac.th

รายละเอียดผลงาน

กรรมวิธีการผลิตผงโปรตีนปลาไฮโดรไลเซตโดยการยอยสลายดวยเอนไซมแอลคาเลสตามการประดิษฐนี้ เริ่มจากการเตรียมปลาทะเล เชน ปลาแชรีน ปลาเปด

ปลาทูสิน ปลาแปน ปลาขางเหลือง และปลาทู โดยการลางและผสมปลาทุกชนิดในอัตราสวนเทากัน นำไปบดใหละเอียดเปนเนื้อเดียวกัน ปรับคาพีเอชใหเทากับ 7

นำไปยอยสลายดวยเอนไซมแอลคาเลสเขมขนรอยละ 6 ตอน้ำหนักปลาบด ควบคุมอุณหภูมิที่เกิดปฏิกิริยาใหเทากับ 40 องศาเซลเซียส เปนเวลา 5 ชั่วโมง

จากนั้นหยุดปฏิกิริยาและนำไปกรองผานตะแกรง และปนเหวี่ยงเพื่อแยกกากของแข็ง นำสวนใสไปทำใหเปนผงดวยกระบวนการทำแหงพนฝอย

จะไดเปนผงโปรตีนปลาไฮโดรไลเซต ซึ่งนับเปนผลิตภัณฑที่สามารถประยุกตใชประโยชนไดหลากหลาย เปนการเพิ่มมูลคาใหกับของเสีย และลดปญหาสิ่งแวดลอม
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