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รายละเอียดผลงาน

การประดิษฐนี้เปนการพัฒนาสูตรการผลิตเสนกวยเตี๋ยวกึ่งสำเร็จรูปจากแปงกลวยดิบ แปงบุก และโปรตีนจากถั่วลันเตา

มีกรรมวิธีการผลิตคือนำกลวยดิบน้ำวาดิบมาแปรรูปใหเปนแปงกลวยดิบ หลังจากนั้นนำไปผสมกับแปงบุกและโปรตีนถั่วลันเตาใหเปนเนื้อเดียวกัน

แลวเทสวนผสมใสถาดตามความหนาที่กำหนด นำไปนึ่ง และทำการตัดใหเปนเสน จากนั้นนำไปอบไลความชื้นจนความชื้นต่ำกวารอยละ 10 ของน้ำหนัก

จะไดเปนเสนกวยเตี๋ยวกึ่งสำเร็จรูปจากแปงกลวยดิบ แปงบุก และโปรตีนจากถั่วลันเตา ที่มีคาดัชนีน้ำตาลต่ำ มีคุณคาทางโภชนาการสูง

จึงมีผลดีตอสุขภาพของผูบริโภค และยังเปนการเพิ่มมูลคาใหกับสินคาเกษตรไดดวย
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